
Ø Atención y servicio al cliente/huésped.
Ø Barman.
Ø Cocina nacional.
Ø Cocina internacional.
Ø Comercialización y venta de servicios de viaje. 
Ø Higiene y manipulación de alimentos.
Ø Manejo de cuentas del huésped/cliente.
Ø Mantenimiento y limpieza a cuartos y áreas públicas.
Ø Montaje del servicio de alimentos y bebidas.
Ø Panadería.
Ø Pastelería.
Ø Pastas.
Ø Pescados y mariscos.
Ø Preparación de complementos y botanas.
Ø Reservación de habitaciones.
Ø Salsas madres y sopas. 
Ø Servicio de bar y restaurante.
Ø Sistema de registro de huésped/cliente
Ø Supervisión del servicio a habitaciones y áreas públicas.
Ø Atención y servicio a Comensales
Ø Hostes.
Ø Preparación de Makis.
Ø Barismo y Catación del Café
Ø Maridaje de Vinos
Ø Enología.
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